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Apresentar os conceitos de boas prétlcas de higiene e fabricagao de
fortalicas minimamente prncessadas e demonstrar na pratica como
produzir um ahmeﬁto convemente nutntlvo e com seguranqa alimentar.

Publlco Alvo

Pradutores rurais, profissionais do setor e estudantes de ciéncias agranas.

) Programagaa
© Th30 Confirmagaodei mscncao e entrega damatenals
"8h  Palestra: Aspe:ctos Gerals dOJProcessamento Minimo de

" Hortalicas
Enge Agr. Milton Cesar de Paiva (SEBRAE/ Plracicaba)

8h3'0 Palestra: Boas Priticas de Higiene e Fabricagao

Doutoranda Natéiia Dallocca Berno {(ESALQ/USP)

9h  Palestra: Operaqoes Basicas do Processamento Minimo
Doutoranda Ana Paula Preczenhak {ESJALQ/ USP)
: Mestrando Allan Patrick Vieira (ESALQ/ USP)

9h30 Cafédamanha . -

10h  1°Modulo Pratico: Boas Pratlcas de Fabricar;ao, Limpezae
" Preparo do Material Vegetal P T
Doutoranda Natalia Dallocca Bemo (ESALQ/ USP)
Pos-Doutoranda Magda Tessmer (ESALQ/ USP)
Doutoranda Gristiane Calaboni (ESALQ/USP) -3 "
Mestranda Bruna Felippin (ESALQ/USP)

10h30 2° Madulo Pratico: Tipos de cotte e sanitizagao
Doutoranda Ana Paula Preczenhak (ESALQ/USP)
Mestranda Bruna Orsi (ESALQ/USP) A
Mestrando Allan Patrick Vieira (ESALQ/ uSsP)

1th 3° Médulo Pratico: Tipos de embalagem € armazenamento
Enge Agr. Milton Cesar de Paiva (SEBRAE/ Piracicaba)

11h30 4° Médulo Pratico: Equipamentos de Processamento Minimo
Caio Pulce Moreira (AJM Food Machinery)

12h Enceramento

De segunda a sexta-feira, das 08h as 12h e das 13h30 as 17h30,

na Casa do Produtor Rural - ESALQ/USP
Av. Padua Dias. 11 » 13418-900 * Baimo Sao Dimas * Piracicaba, SP
Fone: {19} 3429-4178 ou peloe mail:

cprural@usp.br
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